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Barbera d’Alba “Granata”
Denominazione di Origine Controllata

Ottenuto da uve delle splendide colline di Canale, vino nobile e 
popolare al tempo stesso, è da sempre il classico delle tavole piemontesi. 
Di colore rosso rubino tendente al granato, ha un profumo intenso e 
vinoso, ma al tempo stesso un gusto delicato e un sapore asciutto, 
dall’aspetto vivace e con una piacevole persistenza.
Ottimo vino da tutto pasto, esalta primi piatti con sughi di carne, 
arrosti e verdure. Da servire fresco di cantina.

Produced from grapes grown in the magni� cent hills of Canale, this is an 
aristocratic and at the same time popular wine that has always been a classic 
on the Piedmont tables. Its colour is ruby red with garnet hues and its bouquet 
is intense and winey but it feels delicate and dry on the palate. It has a lively 
appearance and a long aftertaste. Excellent with every meal, it highlights pasta 
dishes with meat sauce, roasted meat and vegetables. Drink at cellar temperature.

Aus den Trauben der wunderschönen Hügel um Canale wurde dieser noble und 
gleichzeitig volkstümliche Wein erzeugt, der schon immer ein Klassiker unter den 
Piemontweinen war. In der Farbe rubinrot mit Granatton, in der Nase intensiv und 
weinig, mit einem delikaten trockenen Geschmack mit lebhaftem Stich und langem 
Abgang. Optimaler Wein für das gesamte Essen, hebt aber besonders Nudel-und 
Reisgerichte mit Fleischsoßen, Rostbraten und Gemüse hervor. Kellerkühl servieren.


